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Über uns:

Unser Angebot:

Vor- und Zubereitung von Speisen für Menüs
Einsatz in allen Posten der Küche
Sicherstellung einer hohen Qualität
Einhaltung der Lebensmittelhygiene (HACCP)
Professionelle Küchenorganisation
Ständige Warenkontrolle

 

Abgeschlossene Berufsausbildung als
Köchin/Koch oder vergleichbare Qualifikation
Einschlägige Berufserfahrung in einer
Vergleichbaren Position
Eine hohe Fachkompetenz
Kreativität, Ausdauer und Leidenschaft für den
Kochberuf
Verantwortungsbewusstsein
Stressresistenz und zuverlässige Arbeitsweise
Ausgeprägte Loyalität gegenüber den Kollegen
und Vorgesetzten und ein professionelles
Auftreten
Gültige Covid-19 Impfnachweis

Mitten im Schlossquartier und im historischen
Stadtzentrum gelegen, setzt das neue 
Hotel Galántha in Eisenstadt frische Impulse
im Kulturtourismus. Design und Kulinarik
verbunden mit Kultur und burgenländischem
Lebensgefühl: Das Hotel Galántha versteht
sich als Eingangstor zur pannonischen Welt,
für die Entdeckung einer Region voller Sonne,
Freude, Wein und Genuss. 120 Zimmer
inklusive drei Suiten, das öffentlich
zugängliche Restaurant Paulgarten mit Innen-
und Außenfläche, modernste Tagungs- und
Veranstaltungsräume und -technik für bis zu
200 Gäste sowie ein Spa-Bereich zählen zur
Ausstattung. Ein absolutes Highlight stellt die
Rooftop Bar THE TOP auf der vierten Etage
des Gebäudes dar: Ausgesuchte Weine,
Cocktail-Klassiker und neu interpretierte
Drinks können dort bei völlig neuen
Perspektiven auf das Schloss Esterházy, die
Stadt sowie auf das Wulkatal und den
Neusiedler See genossen werden. 

Vergünstigte Personalunterkunft mitten 

Vergünstigte Parkmöglichkeit
Freie Verpflegung (bis zu 3 Mahlzeiten pro Tag)
Arbeitskleidung wird zur Verfügung gestellt
Ein Mindestmonatsgehalt von brutto EUR
2.400,- auf Basis Vollzeit, Überzahlung je nach

        in Eisenstadt ( zu Fuß erreichbar).

        Qualifikation und Berufserfahrung möglich 

Das erwartet Sie:

Das bringen Sie mit:

Hotel Galantha Management
GmbH Esterhazyplatz 5 | 7000
Eisenstadt 

Chef de Partie
(m/w/d)
Dienstort: Eisenstadt
40 h / 5 Tage

Haben wir Ihr 
Interesse geweckt? 
Dann freuen wir uns auf 
Ihre Bewerbungsunterlagen.
Mag. (FH) Julia Unger
+43 2682 63004 138
 hotelgalantha.at/karriere304590


